
ENTRANTES

ANCHOAS DE “LA ESCALA”

con aceite de oliva virgen (8u)

GAMBA ROJA A LA PLANCHA

Con escamas de sal

ZAMBURIÑAS GRATINADAS

Con alioli de ajo asado (4u)

CROQUETAS CASERAS VARIADAS (6u)

HUMMUS CON CRUDITÉS

DE VEGETALES DE TEMPORADA

TABLA DE QUESOS SELECCIÓN

14.00 €

22.00

14.00

+3€ por unidad

14.00

12.50

18.00

SA TAFONETA

LECHONA AL HORNO Con “patató” asado

CARRILLERA DE CERDO

Con cremoso de zanahoria

CONFIT DE PATO

Con salsa de naranjas

MEDALLONES DE SOLOMILLO DE TERNERA

Con salsa mostaza

DE LA TIERRA

24.00 €

20.00 €

22.00 €

28.00 € 

DE LA HUERTA (I.V.A Incluído) €

ENSALADA DE BROTES

CON QUESO DE CABRA & NUECES

ENSALADA DE BROTES

CON VENTRESCA DE ATÚN

PASTA CON PESTO

DE ALMENDRA Y QUESO MAHONÉS

16.00 €

19.00 €

18.00 €

DEL MAR (I.V.A Incluído) €

26.00 €

22.00 €

25.00 €

24.00 €

LUBINA CON CREMA DE COLIFLOR TOSTADA

BACALAO CONFITADO CON HUMMUS

Y TOQUES DE “SOBRASSADA”

PATA DE PULPO SERVIDO CON SALSA ROMESCO

CALAMAR A LA BRUTA

STARTERS

ANCHOVIES FROM “LA ESCALA”

With virgin olive oil (8u)

GRILLED RED PRAWNS

With coarse salt

GRATINED SCALLOPS (ZAMBURIÑAS)

With roasted garlic “alioli” (4u)

ASSORTED CROQUETTES [Homemade] (6u)

HUMMUS WITH CRUDITÉS

With seasonal vegetable

CHEESE BOARD (SELECTION)

14.00 €

22.00

14.00

+3€/U

14.00

12.50

18.00

ROAST SUCKLING PIG with roast potato

PORK CHEEKS

Served with carrot cream

DUCK CONFIT

Served with orange sauce

SIRLOIN MEDALLONS

Served with mustard sauce

FROM THE EARTH

24.00 €

20.00 €

22.00 €

28.00 € 

FROM ORCHARD

SPROUTS SALAD

WITH GOAT CHEESE & WALNUTS

SPROUTS SALAD

WITH TUNA BELLY

PASTA WITH PESTO

WITH ALMOND Y MAHON CHEESE

16.00 €

19.00 €

18.00 €

FROM SEA

26.00 €

22.00 €

25.00 €

24.00 €

BASS WITH ROASTED CAULIFLOWER CREAM

COD CONFIT WITH HUMMUS

AND “SOBRASSADA”

OCTOPUS LEG SERVED WITH ROSEMARY SAUCE

SQUID IN ITS INK 

(I.V.A Incluído) €

(I.V.A Incluído) € (VAT included) €

(VAT included) €

(VAT included) €

(VAT included) €



VORSPEISEN

SARDELLEN “LA ESCALA”

Mit lokalen olivenöl (8 einheiten)

GEGRILLTE ROTE GARNELEN 

Mit grobem salz

JAKOBMUSCHELN GRATIN

Mit gebratenen knoblauch-alioli (4e)

HAUSGEMACHTE KROKETTEN (6 e)

HUMMUS MIT GEMÜSECRUDITÉ

KÄSEPLATTE

14.00 €

22.00

14.00

+3€ einheiten

14.00

12.50

18.00

SA TAFONETA

SPANFERKEL MIT GEBRATENEN KARTOFFELN

SCHWEINEBACKE

MIT CREMIGER KAROTTE

ENTENCONFIT

MIT ORANGENSAUCE

RINDSIRLOIN-MEDAILLONS 

MIT SENFSOßE

VON DER ERDE

24.00 €

20.00 €

22.00 €

28.00 € 

VOM GÄRTEN

SPROSSENSALAT

MIT ZIEGENKÄSE UND WALNÜSSEN

SPROSSENSALAT

MIT THUNBAUCH

NUDELN MIT MANDELPESTO 

UND MAHONESE-KÄSE

16.00 €

19.00 €

18.00 €

VOM MEER

(inkl. MwSt) €

26.00 €

22.00 €

25.00 €

24.00 €

BASS MIT GEBRATENER BLUMENKOHLCREME

KABELJAU-CONFIT MIT HUMMUS UND 

“SOBRASSADA“

OKTOPUS-BEINE MIT ROMESCO-SOßE

TINTENFISCH IN SEINER TINTE

(inkl. MwSt) €

(inkl. MwSt) €

(inkl. MwSt) €

ENTRÉES

ANCHOIS DE “LA ESCALA”

à l'huile d'olive vierge (8u)

CREVETTES ROUGES GRILLÉES

Avec du sel

COQUILLES, SAINT JACQUES GRATINÉES

Avec de l’aioli à l’ail gratiné (4u)

ASSORTIMENT DE CROQUETES [Homemade] 6u

HUMMUS AVEC DES CRUDITÉS

Avec légumes de saison

PLATEAU DE FROMAGES (Selection)

14.00 €

22.00

14.00

+3€ l’unité

14.00

12.50

18.00

COCHON DE LAIT  au four avec “patató”

JOUE DE PORC

Avec une crème de carottes

CANARD CONFIT

Avec sauce à l’orange

MEDAILLONS DE FILET DE BOEUF

Avec une sauce à la moutarde

DE LA TERRE

24.00 €

20.00 €

22.00 €

28.00 € 

DU VERGER

SALADE

DE CHÈVRE ET NOIX

SALADE

AVEC VENTRÈCHE DE THON

SALADE DE PÂTES AU PESTO

AVEC DES AMANDES ET FROMAGE DU MAHON

16.00 €

19.00 €

18.00 €

(TVA incluse) €

DE LA MER (TVA incluse) €

26.00 €

22.00 €

25.00 €

24.00 €

LOUP DE MER AVEC CRÈME DE CHOUX FLEUR TOASTÉ

MORUE GRATINÉE AVEC HUMMUS

ET “SOBRASSADA”

PATE DE POULPE SERVI AVEC SAUCE ROMESCO

CALAMAR À L’ENCRE

(TVA incluse) €

(TVA incluse) €


