
LECHONA AL HORNO Con “patató” asado

CARRILLERA DE CERDO

Con cremoso de zanahoria

CONFIT DE PATO

Con salsa de naranjas

MEDALLONES DE SOLOMILLO DE TERNERA

Con salsa mostaza

DE LA TIERRA

24.00 €

20.00 €

22.00 €

28.00 € 

DE LA HUERTA (I.V.A Incluído) €

ENSALADA DE BROTES

CON QUESO DE CABRA & NUECES

ENSALADA DE BROTES

CON VENTRESCA DE ATÚN

ENSALADA DE BROTES

CON POLLO CRUJIENTE

PASTA CON PESTO

DE ALMENDRA Y QUESO MAHONÉS

17.00 €

19.00 €

16.00 €

18.00 €

DEL MAR (I.V.A Incluído) €

26.00 €

25.00 €

25.00 €

24.00 €

26.00 €

LUBINA

CON CREMA DE COLIFLOR TOSTADA

BACALAO CONFITADO

CON HUMMUS Y TOQUES DE “SOBRASSADA”

PATA DE PULPO

SERVIDO CON SALSA ROMESCO

TATAKI DE ATÚN

RODABALLO AL HORNO

CON PATATAS AL GRATÉN

ENTRANTES

ANCHOAS DE “LA ESCALA”

con aceite de oliva virgen (8u)

GAMBA ROJA A LA PLANCHA

Con escamas de sal

ZAMBURIÑAS GRATINADAS

Con alioli de ajo asado (4u)

CROQUETAS CASERAS VARIADAS (6u)

HUMMUS CON CRUDITÉS

DE VEGETALES DE TEMPORADA

TABLA DE QUESOS SELECCIÓN

TABLA DE JAMÓN IBÉRICO

TABLA MIXTA

ALCACHOFAS CONFITADAS

14.00 €

22.00 €

14.00 €

14.00 € 

12.50 €

18.00 €

24.00 €

24.00 €

14.00 €

(I.V.A Incluído) €

(I.V.A Incluído) €

ESPECIAL PARRILLADA DE PESCADO Y MARISCO

Mín. 2 pax (45€ p.p)

MENÚ DE DEGUSTACIÓN 5 PLATOS
42 € p.p

CON PRE-SERVA 24H ANTES


